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PRODUK TINFORMATION
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n  �Reiniger für alkalibeständige Materialien, Oberflächen und 
Bodenbeläge im Lebensmittelbereich

n  �Schnelle Entfernung von Eiweißablagerungen 

n  �Löst ausgezeichnet Öl- und Fettverschmutzungen

n  �HACCP-Konform
Art.-Nr.  733200101 / 1 l
Verwendbar mit Dosierkopf (Art.-Nr. 7334001)

Art.-Nr.  733200106 / 5 l

Küchenreiniger

Anwendung und Dosierung Einsatzbereich

Geeignet für alle alkalibeständigen Materialien und Oberflächen 
im Lebensmittelbereich wie Großküchen, Gastronomie, 
Metzgereien und Bäckereien. 

Geeignet für die Schaum- und Intensivreinigung von 
Materialien und Oberflächen in der Lebensmittelindustrie. 

Oberflächen mit Wasser vornässen. 
Küchenreiniger (1:5 bis 1:10) in 
die Schaumkanone geben und 
die Oberflächen einschäumen. 
Anschließend mit klarem Wasser 
nachspülen.

Wichtige Hinweise

Die Informationen entsprechen unseren Erfahrungen und unserem Kenntnisstand. Eine Verbindlichkeit bzw. 
entsprechende Ansprüche können daraus nicht abgeleitet werden. Im Zweifelsfall sollte der Verwender die 
Verträglichkeit des zu behandelnden Materials mit dem Produkt immer an unauffälliger Stelle prüfen.

Verpackung:

Karton mit 12 Flaschen à 1 l 
Karton mit 2 Bags à 5 l

Stets kaltes Wasser (< 30°C) verwenden. 

Kennzeichnung gemäß 
der Verordnung (EG)  
Nr. 1272/2008 (CLP).

Enthält:  
Dinatriummetasilikat

Gefahr

pH  13
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